


GOLD 24K by Vin Doré es un Aceite de Oliva Virgen Extra para 
aquellos amantes de los placeres sibaritas. 

Nace del fruto de investigación de Vin Doré 24K para conseguir 
un aceite único e inigualable con polvo de oro de 24 quilates 
alimentario, el cual pone el broche de glamour en esta creación.

Los rasgos que perfilan nuestro aceite comienzan con la 
recolección de las mejores olivas Arbequina y Picual para 
lograr un coupage al 40 y 60% respectivamente que aportan 
una combinación muy agradable al paladar, con ciertas notas y 
fragancias que recuerdan el aroma frutado fresco de la aceituna 
y la hierba recién cortada, verde hoja, tomate, higuera y algo de 
manzana, sin olvidar el sorprendente espectáculo visual que 

proviene del polvo de oro 24K en suspensión del mismo.

Su sabor es único e inigualable, sin dejar atrás su vista de tonos 
verdes con subtonos dorados junto al polvo de oro 24K danzando 
en él. Destaca en los más selectos platos gourmet con un sabor 
dulce, con regusto almendrado, un poco amargo y poco picante, 
que revelan la complejidad de sensaciones que despiertan el 

olfato y el paladar.

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

CON POLVO DE ORO 24K ALIMENTARIO



Aceite de oliva Virgen Extra, de categoría superior, obtenido 
directamente del zumo natural de aceitunas de las variedades 
Picual (60%) y Arbequina (40), sólo mediante procedimientos 
mecánicos. El resultado es un aceite de oliva de color amarillo 

oro verdoso, frutado, un poco amargo y un poco picante.

INGREDIENTES

100% Aceite de Oliva Virgen Extra y Polvo de Oro 24K Alimentario 
Acidez %   < 0.8

Índice de Peróxidos mEq O2/kg < 20
Ceras mg/kg.   < 250
K232    < 2,50
K270    < 0.22
Evaluación organoléptica  ≥ 6.5
   Mediana del defecto  = 0
   Mediana del atributo frutado > 0
Aditivo Alimentario E-175

VALORES NUTRICIONALES

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO


