
• Vista: de brillante color amarillo palido, con juvenil ribete 
acerado, reflejos de oro nuevo con trazas verdosas, burbuja 
media y constante.

• Olfato: de fragante intensidad, aparecen en primer plano 
aromas primarios de carácter frutal con recuerdos a manzana 
verde y piel de lima sobre un fondo bien definido de notas 
lacticas a levadura fresca, todos ellos con una notable duracion.

• Boca: con una entrada amplia, tiene un paso por boca 
cremoso con la burbuja bien integrada, de acidez viva 
ensamblada. retronasal que evoca esa fruta con notas lacticas, 
apareciendo matices florales a jazmin. postgusto fresco que 
invita a seguir bebiendo.

• Temperatura de Servicio: entre 5 - 7º c

Datos Técnicos:

• 5 uvas: airen, chardonnay, macabeo, sauvignon blanc, verdejo

• Acidez Total: 5,1 gr/l

• Grado Alcohólico: 12%

• PH 3,53

• Contenido: 75 cl  
Disponible en 75 cl.

VINO ESPUMOSO
CON POLVO DE ORO 24K ALIMENTARIO


